
Material obligatorio para acceder al 

taller de cocina 
 

• 1 bolsa maleta porta cuchillos 

• 1 cuchillo cebollero 25 cm. 

• 1 puntilla 

• 1 pelador ancho cuadrado 

• 1 tijera 

• 1 chaira 

• 1 espátula pastelera grande 

• 1 batidor 35 cm 

• 1 espátula pastelera pequeña 

• 1 acanalador 

• 1 cucharilla francesa 

• 1 brocha de cerdas sintéticas flexibles 

• 1 lengua flexible 

• 1 cuerna 

• 1 termómetro sonda con cable metalizado 

• 6 recipientes bol 250-500 c.c. aptos para microondas 

• Mangas pasteleras desechables 50 cm 

• 1 juego de boquillas 

• Balanza 2 kg 

• 1 mechero 

• 2 rotuladores permanentes de punta gruesa 

 

• Uniforme completo de cocinero/a. En cumplimiento de la normativa estatal 

RD 109/2010 de 5 de febrero en cuanto a la Seguridad e Higiene en la 

manipulación de alimentos y de la Ley 31/1995 de 8 de noviembre de 

Prevención de Riesgos Laborales, y siguiendo las directrices marcadas en el 

currículo del ciclo formativo de grado medio de Cocina y Gastronomía, el 

departamento didáctico de este centro educativo establece la siguiente 

uniformidad para el alumnado: 

 

• 1 chaquetilla manga larga color blanco (son aconsejables 2) 
• 1 pantalón negro 
• 1 gorro seta negro 
• 2 delantales sin peto blanco 
• Zapatos de trabajo negro cerrados con puntera de acero anti impactos 
• 2 paños de cocina 
• 4 bayetas de microfibra 40x40 

 

 

Fecha límite para presentar el material 7 de octubre de 2022 


