Ausolan en
Asturias




Quiénes somos > Nuestra historia

Cerca de nuestro origen,
cerca de nuestros clientes

Nacer en cooperacion entre 17 mujeres en el afio 1969 es algo que
define a Ausolan desde nuestros inicios. Esa valentia se proyecta en
nuestros 11.000 trabajadores, con una gran mayoria de mujeres, en
los mas de 2.100 clientes que confian en nosotros y sobre todo, en
cada uno de los 260.000 menus con los que alimentamos nuestra
esencia cada dia.
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Conoce
nuestra
historia en
este video

Somos Ausolan

Ausolan es un grupo empresarial de capital 100%
nacional lider en servicios de restauracion y
limpieza integral a colectividades. Con mas de 50
afios de historia, ha integrado diferentes proyectos
locales, preservando la cercania al cliente y el
respeto a las costumbres de cada lugar.



Quiénes somos > Un proyecto cercano a ti

A{. Oficina @ Cocina central

Asturias | Cocina central y oficinas

Auso{an C/ Pefia Redonda, Poligono de Silvota, 33192, La Llanera.

<>  Tel.: 985 265 585

Principado de Asturias

La filosofia que nos ha inspirado siempre es la de la cercania a
nuestros clientes, y como prueba de ello nos localizamos en cada
ambito al que damos servicio.

AUSOLAN RCN es la sociedad con la que prestamos servicio a los
clientes de Asturias y tenemos las oficinas y cocina central en el
Poligono Industrial de Silvota (Llanera).

Nuestra cocina esta diseflada para la elaboracion de platos en
linea fria o linea caliente, y cuenta con la mas moderna tecnologia
para garantizar en todo momento el control de los procesos.

En nuestras instalaciones de Asturias disponemos de un equipo
formado por mas de 50 personas, integradas en los distintos
departamentos (gestion, compras, calidad, administraciéon, recursos
humanos, produccion...) que garantiza un seguimiento de nuestros
clientes con la méxima calidad y cercania.




Propuesta gastronémica > Nuestros menus

CO m prOmetldOS con Nuestros menus son elaborados por nuestro equipo multidisciplinar que, incluye dietistas-

nutricionistas, que garantizan el aporte nutricional adecuado en cada etapa del desarrollo de los

n u eStrOS m e n US nifilos y nifias. De esta manera disfrutaran de una dieta rica, variada, sana y equilibrada; cuidando

Diez compromisos

Fomentamos habitos
alimentarios
saludables.

al maximo las necesidades dietéticas especiales y atendiendo a los requerimientos de los
organismos oficiales vigentes.
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Gestion de la calidad > Nuestro sistema de gestion integrado

En valor de la calidad en la gestion

(2005)

1999

BUREAU VERITAS
Certification

ISO 9001

Primera empresa de
Espafa en conseguir el
Certificado ISO de Sistema
de Gestion de Calidad para
cocinas centrales, In Situs
y servicio de limpieza.

BUREAU VERITAS
Cerification

ISO 14001

Certificado de Gestion Ambiental
para cocinas centrales y servicio

de limpieza. El programa se
difunde entre todos nuestros

colaboradores para una mejor

utilizacion de los recursos y
residuos en sus diferentes
puestos de trabajo.

BUREAU VERITAS
Certification

Certificado de Organizacién
Saludable

Este modelo de certificacion
nos permite conocer el nivel
de gestién en materia de
salud laboral y bienestar de
todos nuestros trabajadores,
asi como, promover mejoras
en ambos aspectos.

2019

BUREALU VERITAS
Certification

ISO 45001

Primera empresa del sector
de restauracion a
colectividades y servicios de
limpieza en obtener esta
certificacion para sistemas
de gestién de seguridad y
salud en el trabajo.



Proyecto Educativo> Conoce nuestro Proyecto Educativo ||| e < |l|
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Proyecto
Educativo

Presentacion del
Proyecto Educativo

Nuestro Proyecto Educativo se fundamenta en la estrecha
relacion con la escuela, dando continuidad y coherencia al
proyecto curricular del centro, cumplimentandolo con la gestion
pedagdgica en el tiempo del comedor y con las actividades
propuestas de ocio dirigido.

Se trata de un proyecto vivo, que integra las experiencias,
adaptable a los tiempos y necesidades, comprometido con el
medioambiente y la responsabilidad social y enriquecedor para las
necesidades evolutivas de los nifios y nifias.




Proyecto Educativo> Areas de actuacion

Nuestro Proyecto Educativo se desarrolla en base a estas tres areas:

@

Educacion parala salud:

9.

Potenciamos un estilo de vida
saludable en corresponsabilidad
para con el medio ambiente,
combinando dieta y ejercicio
fisico.

@)

Educacion parael ocio y

tiempo libre:

@65

Dotamos de herramientas para
la optimizacion del tiempo libre
convirtiendolo en ocio de
calidad. Trabajando la
colaboracion y la inclusion.

~ .| Proyecto
lllb-—l—— = J Educativo

©,

Educacion parala
convivencia

Propiciamos espacios de
convivencia desde los que educar
en valores; sociales y culturales.
Generando un clima de respeto,
Seguridad y confianza.
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iMuchas gracias!

Ausofan.
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